TENUTA
DE GREGORIO

AZIENDA AGRICOLA

GRECO DI TUFO
DOCG

Colore giallo paglierino con leggeri riflessi dorati. Al naso, sono
presenti note fruttate di albicocca, agrumi e fiori darancio. Al
palato é intenso, sapido, con un finale fresco e persistente.

Varieta:
Greco di Tufo 100%

Vigneto:
Allevamento viti a Spalliera con potatura a Guyot

Suolo:
Argilloso calcareo con presenza di zolfo

Altitudine:
350 m s.l.m.

Epoca di raccolta:
Prima decade di ottobre

Resa:
Uva 60 q/Ha
Vinificazione:
Le uve raccolte a mano vengono diraspate e sottoposte a TENUTA
pressatura soffice
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Taurasi (AV) - C.da Carazita
info@tenutadegregorio.com - 340 19 17 656
tenutadegregorio.com



